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Les blancs sukses ont sduft es iurs

Les dögustateurs ne sont pas
tendres pour es dviations
arornatiqt.es et la
fermentation malolactique,
cense arrondir es angles.
Mme si, en 2008, da
maturit des raisins na pas
t4 facile ä atteindre», selon

Alain Gruaz (Photo cle droite).
Christian Dn&iaz (photo
de gauche, avec Nicole
Desbordes) a trouv& trois
quarts de vms moyens,
et un quart enthousiasrnants.

Le Grand Jury
dc 24 heures,
coricentr
sur des vms
blanes
müri oc&pages,
donne
1 'avantage
aux seuls vms
su i ss es.
PIERRE THOMAS TEXTES

PATRICK MARTIN PHOTOS

Cette
dgustation s'es't

coneentr& mir des i'ins
blanes aromatiques, dc

Suisse rornande principale-
ment. et dc queiques tchan-
tillons du reste du monde, Ni
chasselas, ni chardonnav, ni
sauvignon, ni rnmc pinots,
blanes et gris, qu'il a falin se
rsoudit t ne pas soumettre au
jury, tant les vms ä 6valuer
&taient nornbreux. VoilA qui
montre la divcrsiti des 'ins
proposS, notarnment par lcs
vignerons vaudois. L)ans cc
genre dc vms, dc surerott sees,
la puissance et Ja strueture le
disputent A la finesse et ä 1'l&
gance. Et les cenologues clix-
inmes ne sont pas tendres
pour les döviations aromati-
ques, coinnie le (trop) reelier-
ch gofit vanilk du chne, et la

feniientation malolactique,
cense an'ondir les angles, JA oü
une acidit permet, justement,
dc contrebalancer l'opulence un
peii mofle des arörnes... Ces
vms s'appröcient sur leur in!-
cheur de fruit: de la vingtaine
dc 2007 soumis par les vigne-
rons (Du lcs distributeurs dc
vms &rangers), dein, seule-
ment, ont r&issi ä se civalifler
pour Ja finale. Et seul un
gewürztraminer de Lavaux ter-
mine parmi les huit prerniers,
au demier rang.

Le pa1mars r&ume e spec-
tre des vms aromatidlues helv&
tiques. Comme en Alsace, le
gewürztraminer, le plus flatte.ur
dc tous, se piait sous nos latitu-
des. La petite andne ne mürit
corrcelemcnt qu'en VaJais. Et le
viognier. sauve dc son abandon
progranun dans les annes
1950 en Cötes-du-Rhöne. re-
monte le cours du fleuve jusque
sur les rivages i.maniques. C'est
mi cpage exigeant ä la vigne,
avec ses grappes lAches, ä petfts
grains, mais ä gros rendemeuL
F.t qul ne supporte gu&re le füt
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de chne, mme si nombre de
vignerons s'obstinent ?t le loger
si luxueusement...

Petites arvines en force
Restait ä dsigner les vain-

queurs du tournoi: qui du duc
alsacien, du vidomne valaisan
ou du chevalier rhodanien allait
l'emporter? Les jurs de 24 heu-
res ont mieux apprci la petite
arvine que ceux du Grand Prix
du vin suisse (palmars le
23 octobre ä Berne) - qui ne
l'ont mme pas cite parmi les
six finalistes, pas plus que le
viognier d'ailleurs, et ont privi-
1gi des sauvignons et des
chardonnays.

Le tierc est clair: un gewürz-
traminer de La Cöte, m&Iaille
d'or, une petite arvine, mdail1e
d'argent, et un viognier, de La
Cöte encore, m&Iaille de bronze.
Les vignerons ont cd le pas,
cette fois, devant les «grandes
caves», Uvavins russissant ä
placer deux vms dans le trio de
töte, depuis que la cooprative
de Tolochenaz a repris la vinifi-
cation de sa voisine d'Aubonne.
Mais les «petits» sont en embus-
cade: ex aequo, ä la quatrime
place, un grand classique, le vio-
gnier genevois de l'cnnologue
vaudois Didier Cornut, au Do-
maine du Paradis, Satigny, et
une petite arvine de Christian
Crittin, de la Cave de la Pleine
Lune, Saint-Pierre-de-Ciages,
qui en signe rgn1irement de
magnifiques. Pourtant, la puis-
sance de ces deux vms a autant
enthousiasm que dsaronn
l'un ou l'autre des dgustateurs.

Quand ii est bien labor, le
paien (heida ou savagnin blanc)
peut tre pris pour une petite
arvine: tel fut le cas du trs
1gant, sign Pierre Ciavien, de

la Rgence-Ba1avaud, ä V&roz.
Enfin, juste devant le gewürz-
traminer 2007 du CMteau de
Glro11es, repris par un investis-
seur, d'abord passionn de vin,
Daniel Rey, encore une petite
arvine d'une cave s&Iunoise,

Charles Bonvin Fils, rachete
par les Rouvinez de Sierre.

Ce palmars a fire allure,
mme si Alain Gruaz, cnologne
de Schenk (ä qui appartient la
Cave Saint-Pierre ä Chamoson),
souligne qu'en 2008, anne
l't frais, «la maturit des rai-
sins n'a pas facile ä attein-
dre». Pour le Valaisan de ser-
vice, Christian Dnriaz, la d-
gustation a montr «trois
quarts de vms moyens et peu
enthousiasmants et un quart de
vms de qua1it, avec de beiles
expressions de cpage». Pro-
cham match: des assembiages
rouges d'ici et d'ailleurs. Pour
Nol!
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Janiais autant dc vms
n'avaient. & saumis au (xranct
Jury dc 24 hew'es: scptantc-
sept! Une prerniSe tahle
(formte dc Redrigo Banto,
cenologue d'Uvavins, Nicole
I)esbordes, sornnielier au
Chäteau d'Ouchy, parfa.it höte
du jeur, Stphane Cholet, du
futur bar ä vius inontreusien
Arbiter Bibendi (au rez du
Tvlontreux Palace), Chistian
Dn&iaz et Fahrice Thorin,
deux fins nez du Verre d'Or,
l'association des concours
rgionaux vaudols, a fait Je tri
dcs 18 flacons dc 2007, des
II viogniers et des 9 gewürz-
traminers 2008, en quali±iant
6 vms pour la finale (2 vms
par sörie). Sur le mme mo-
döle, Alain Cruaz, ano1ogue
chez Schenk, Franceis Gro-
gnuz, vigneron-encaveur ä
Villcncuve, et lcs sommeliers
J&öme Ak (Auberge dc
J'Onde ä Saint-Saphormn) et
Tony Decarpentrie (Beau-Ri-
vage Palace ä Lausanne) ont
«fait le mnage» dans Je reste
des 2008. pitentS en ordre
al&loire (rd regroupexnenl. dc
cöpages UI d'origincs). Lä
encore, aix vms qualilis pour
Ja finale.

De cette finale, jugöe par
l'ensernble du co1kge de d&
gustateurs, huit vms sont
commentS ci-contre et notS
sur 20 points (notes Ja plus
6lcv6c ct la plus bassc älimi-
n&s). Quatre tins oiit jou les
accessits: dein- dc La Cöte, Je
riesling X sylvaner Nph1ö,
dc Ja Cave de La Charruc, ä
Commugny, et le gewürztrami-
ner du Domaine La Capitamne,
A Begnins, et les deux seuls
rescapös 6trangers, le grüner
veltltner autrichien dc la ville
dc Krems (distribu par
Mövenpick, ä Crissicr), tous dc
2008, eIle gewürztrammner
2007 alsacien de Kientzler

GRAND JURY MODE D'EMPLOI

Fidhtä aux deux tours
(distribu par Mosca, (t Cris
.sier).

La Jist.e des vms ayant
obtcnu dcs pomnts figurc sur Ic
site www24heures.ch ou sur
www.thomasvino.Com.

Le jury de gauche ä clroite: Fabrice Thorin, Alain Gruaz, Rodrigo Banto,
Stphane Cholet, Nicole Desbordes, Jröme Ak& Franois Grognuz,
Tony Decarpentrie et Christian Dnriaz.
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Les «grandes» caves tiennent les «petits» vignerons en &bec
Des pirates comme je torrcnts argentin, le grüner veltliner autricbieri, le riesling allemarid (dc la

Moseile) et australien, et je verclejo espagnol n'ont den pu contre I'invincible armada des blancs romands.

GRzm4llNa
RQNHF

-'-.tr.l, -.'.t, -

VIOGNIER

1er avec F !" 1s, gew'1raminer 2008, Aubonne
Association viticole d'Aubonne,
www.cidis.ch, SO cl, 9 fr.
«Nez fruitd, aromatique, dc litchi,
de raisin de Corinthe; attaque
souple, l4ger perlant» (Banto).
«Ptale dc rose, expressif, un vin
charnu, lgant» (Gruaz).
«Florah et exotique, fin, &gant et
bien maitris&> (Desbordes).

Expression, Cave Cidis SA,
www.cidis.ch, 15 fr. 80.
«Nez d'abricot, dc confiture et
touche vanille; attaque souple et
müre» (Banto).
«Abricot frais et eau-de-vie ä
noyau; beaucoup d'expression;
quilibr et gras» (Gruaz).

«Beile onctuosit4 en bouche, rap-

La Pleine Lune, Christian Crittin,
Saint-Pierre-de-Clages,
www.chamoson.ch/vignes/
19 fr.
«Attaque charnue, beile iongueur
et magnifiquc min&ahitö» (Gruaz).
«Nez intense de mandarine, dc
rhubarbe, attaque soupie, finale
sahne et bon fond» (Banto).

«Nez dc rose et de Iitchis, beile
structure en bouche et reste di-
geste» (Akö).
«Nez fioral dc violette et de rose;
un peu fatigant par manque dc
fra?cheur» (Decarpentrie).

ex aequo, 16 pts, petite arvine 2008, AOC Valais

port acidit&gras parfait; beile
iongueur!» (Decarpentrie).
«Finesse et fruit agrable, mais
mancjue de caract&e»
(Grognuz).

«Magnifique petite arvine type,
expressive et fiatteuse, du grand
art!» (Dn&iaz).
«Attaque grasse, riche, min&ahe,
vin dc terroir et dc caract&e,
magnifique!» (Grognuz).
«Finale &urante avec des arö-
mes dc ptroie en fin dc bouche»
(Desbordes).

6e ex aequo, 15,4v !lt, petite arvine 2008, A0( Valais

Charles Bonvin Fils, Sion, acidit; manque de densit en
www.charlesbonvinxh, 25 fr. miheu dc bouche» (Ak).
«Attaque grasse, aciditc soutenue, «Attaque aromatiquc, ronde. joli
beile min&aiit4, avec une pointe vin fruit& vif, sec, ä servir avec
de sucrosit qui se marie bien des huitres» (Dnriaz).
avec l'acidit; un vin de race!»
(Grognuz).
«Nez idg&ement menthoi6; atta-
que soupie coupIe avec une beile

3, 16: viognier 2008, AOC La (öle

e
tLIWl ttl'I

hIE RVilt
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(fltnar-f

T '19 nts. O( Valais

Rserve des Administrateurs,
Cave Saint-Pierre,
www.saintpierre.ch,
via www.smartwine.ch, 20 fr.
«Nez de pain de seigle, minöral,
beaucoup d'lgance, rac& vin
ample ä la structure affirmS»
(Gruaz).
«Nez de rhubarbe; gras, lang,

4 ex aequo, 16 pts, viognier, Pont des Soupirs 2008

Domaine du Paradis, Satigny,
www.domaine-du-paradis.ch,
22 fr.
«Limpide, camplexe, min&aI et
gras, un vin maitris et lgant!»
(Desbordes).
«Nez expressif dc violette, trs
beau vin aramatique, rand et
sayeux» (Cholet).

Re, 153!

aequo, F lis, paTen 2008, AOC Valais

Rgence Baiavaud, Vtroz,
www.regence.ch, 25 fr.
«Pamplemausse, gras, trs lang et
finale sahne, magnifique!» (Tharin).
«Attaquc aciduIe avec une beile
richesse, et finale sur l'acidit
tranchante» (Decarpentrie)».
«Langue persistance; beau vin de
terrair, bäti sur une structure

Chäteau de GlrolIes,
Saint-Saphorin (VD),
www.glerolles.ch, 50 cl, 20 fr.
«Trs jali savagnin rase, d'harma-
nie et de saveur, taut en dauceur
et en richesse» (Dn6riaz).
«Musqu, fruit, sauple, suave et
gras» (Banta).
«Sur le kult, jalie structure et bei

owürztraminp 101

canfitur4; un peu curant!»
(Tharin).
«Nez discret, plus dc min&aIit
que dc fruit, arömes d'abricat,
mais un peu caurt...» (Decarpen-
trie).
«Noblesse du c6page, prsence du
terrair: bei et ban vin du Vieux-
Pays, brava!» (Dnriaz).

«Beau bauquet, riche, gras, sau-
tenu par l'alcaal, un viagnier qu'an
recannatt bin ä la rande» (Tharin).
«Finale pure et l4gre: un vin
ramantique» (Decarpentrie).
«Pruit, mais un peu mau en
bauche...» (Gruaz).

acide» (Gragnuz).
«Manque un peu de caract&e,
mais parfait sur des sushis»
(Desbardes).

4quilibre» (Gragnuz).
«Nez fin et bauche daucereuse,
manquant dc vivacitö» (Desbor-
des).
«NGZ dc ptale dc rase, mati&e
fandue, court en bouche, notes
d'arnerturne et d'alcool en finale»
(Thariri).

Lausanne                      
1003 Lausanne
Tirage 6 x wöchentlich 40'561

1077879 / 721.50 / 145'278 mm2 / Couleurs: 3 Page 24 03.10.2009

Argus Ref 36631830

Coupure page 5 / 5
Rapport page 23 / 146


